


La Pastravaria Piatra Craiului se ajunge usor, iesind din DN 73 Pitesti-Brasov, spre
Satic, dupa 10 kilometri parcursi pe DC 21 Podu Dambovitei — Satic, drum care
este proaspat asfaltat si ofera peisaje incantatoare, cu impresionantele chei ale
Dambovitei si creasta maiestoasa a masivului Piatra Craiului.

Turistii, veniti din toata
tara pentru aerul curat

al muntelui, devin clienti
fideli, dupa ce descopera
diferenta uriasa de calitate
si gust dintre pastravul

de la Satic si cel adus

din import, care umple
supermarketurile. Tn
Pastravaria Piatra Craiului
se creste pastrav curcubeu,
fantanel si indigen. Fiecare
are caracteristici particulare
de gust.

Pastravariile au o frumoasa traditie in Arges. Incepand cu anul 2012, in comuna Rucir
- Saticul de Sus Pastravaria Piatra Craiului, reuseste sa urce stacheta calitatii, devenind
un punct de reper pentru pastravariile argesene. Clientii Pastravariei Piatra Craiului

au fost sedusi de gustul autentic al pastravului crescut in apele curate ale izvoarelor
Dambovitei, departe de zonele poluate. Calitatea pastravului si a pestelui, in general,
este in relatie directa cu calitatea apei, iar din acest punct de vedere, pastravaria Piatra
Craiului este privilegiata, fiind situata la o altitudine de 1000 m.

O specialitate mult apreciata a Pastravariei Piatra Craiului este pastravul
afumat, tinut in cobza de brad. Pastravul este copt si afumat traditional, in
tihna, la fum din lemn de fag, combinat cu lemn din pomi fructiferi.

Icrele de pastrav sunt o delicatesa rafinata, un lux culinar devenit accesibil
oricui prin oferta Pastravariei Piatra Craiului din Saticul de Sus. Icrele de
pastrav au diametru mare si sunt crocante, sunt la fel de bune consumate
raw pe paine prajita cu unt sau preparate traditional.




Pastravaria Piatra Craiului
(avantaje maxime)

1. Situata la altitudinea de 860-900m, Pastravaria Piatra Craiului are beneficiul pozitionarii intr-o
zona cu apa curata, nefiind afectata de surse de poluare, precum deversari de detergenti, uleiuri si alte
substante poluante care pot veni de la pensiuni turistice, locuinte, parcuri auto de exploatare lemn, etc.

2. Apa ajunge in pastravarie prin cadere, fara cheltuieli suplimentare de aductiune (pompe electrice)

3. Apa e preluata din raul Dambovita, printr-o captare construita in avalul Uzinei Hidroelectrice din
apropiere, care foloseste apa din barajul Pecineagu, oferind un mare avantaj, devenit tipic Pastravariei
Piatra Craiului, prin fluctuatiile avantajoase ale temperaturii apei: iarna apa are o temperatura mai mare
decat cea a raului, iar vara temperatura apei este mai mica.

- temperatura preponderenta anuala a apei este 8-14 grade;

- iarna, temperatura medie in bazinele pastravariei este de 4-6 grade (majoritatea pastravariilor se
confrunta cu ingheturi puternice ale raurilor);

- vara, temperatura apei in bazine nu depaseste 18 grade, in cele mai calduroase perioade (deci
pestele poate fi hranit continuu);

- Uzinarea mareste debitului raului de la 2,5mc/s la 6,5mc/s. lucru care se face 6-14 ore/zi, indiferent
de anotimp, oferind privilegiul mentinerii temperaturii, oxigenarii si imbogatirii cu azot a apei, la cote
ideale pentru cresterea pastravului;

Info - Pdstrdvul se hrdneste si creste ideal la temperaturi de 4-16 grade. La temperaturi sub 2 grade si
de peste 19 grade ale apei, pdstravul nu se mai hrdneste, iar la temperaturi ale apei de peste 22 grade,
moare. Majoritatea pdstravdriilor de la altitudini mai mici de 600-650 metri se confruntad pe timpul verii
cu pierderi semnificative din cauza temperaturilor ridicate ale apei.

4. Debitul apei care ajunge in bazinele Pastravariei Piatra Craiului este constant si nu scade nici in
perioadele secetoase (experienta de peste 10 ani).

5. La aceasta altitudine, apa raului Dambovita are cea mai rapida putere de repopulare naturala din
Romania, conform studiilor stiintifice facute de specialisti, datorita concentratiei oxigenului, azotului
si PH-ului foarte mari, apa fiind alcalina, fara continut de oxizi metalici. Oxigenul poate depasi chiar si
13mg/litru. Pastravul are nevoie de minimum 6 mg/I.

6. Solutia constructiva a fermei piscicole a fost aleasa in asa fel incat sa fie evitate efectele viiturilor.

7. Un mare avantaj fata de alte pastravarii vine prin aportul apei curate, adusa direct din Barajul
Pecineagu la Uzina Hidroelectrica si din faptul ca Dambovita are in acesta zona o albie stancoasa. Chiar
si in cele mai nefavorabile conditii de ploaie torentiald, apa ajunsa in bazinele pastravariei se limpezeste
foarte rapid.

8. La constructia bazinelor s-a ales o solutie constructiva mai scumpa, luandu-se in considerare
avantajele multiple ale bazinelor mari betonate:

- posibilitatea de a le exploata fara a stresa pastravul;

- posibilitatea evaluarii exacte a cantitatilor de peste existente in bazine;

- fluctuatiile rapide ale temperaturii apei sunt aproape inexistente;

- pastravii au spatiu generos pentru crestere, inoata dupa bunul plac, nestresati si ,,fericiti”,
comparativ cu lipsa de spatiu a bazinelor rotunde sau inguste, unde pestii inoata necontenit, pierzandu-si
din greutate ( costuri mai mari ale hranirii);



o

- adancimea de peste 2 m a bazinelor este un avantaj studiat (de obicei se construiesc bazine cu
adancime de 1,3 metri). Pastravul are astfel mai mult timp pentru a se hrani, pentru ca rana extrudata,
granulele, ajung in mai greu spre fundul bazinului, reducand pierderile de hrana. Pastravul nu se
hraneste pe fundul bazinului ca alti pesti;

- un alt avantaj al adancimii mari a bazinelor este ca pastravul are posibilitatea sa gaseasca
temperatura potrivita a apei in functie de adancime (iarna apa mai calda in adancime, chiar sila
temperaturi de inghet, nu este nevoie sa fie spart stratul de gheata format deasupra;

- apa venita din captarea pastravariei, situata la 400 - 500 de metri amonte, printr-o conducta de 500
mm in diametru, trece apoi prin bazinul desnisipator si se distribuie prin camine inalte pentru a putea fi
reglate debitele in functie de necesitati;

- apa curge separat in fiecare bazin, nu dintr-unul in altul, evitandu-se eventuale contaminari
ale pestilor de la un bazin la celelalte si credand posibilitatea de a face tratamentele separate, prin
posibilitatea golirii oricarui bazin separat;

10. Pastravaria are potential turistic imens. Zona pitoreasca a Masivului Piatra Craiului este este
extreme de atractiva. Drumul este asfaltat in anul 2021 permitand accesul facil al turistilor, al caror
numar creste, deschizand noi oportunitati de investitii in domeniul turistic.

11. Capacitatea de productie a fermei piscicole este de 70-75 tone/an, printr-o exploatare de tip clasic.
Se poate trece la un sistem intensiv de crestere, prin adaugarea oxigenului lichid, productia putand
ajunge la 180 tone/an.

12.Ferma piscicola dispune de un teren de peste 12.000 mp si are posibilitate de extindere, prin
achizitionare a terenurilor din jur, de inca 25.000-30.000 mp.

13 Ferma poate asigura accesul vehiculelor de mare tonaj.

14. Valea in care este pozitionata pastravaria are cea mai mare deschidere de teren din zona Cheilor
Dambovitei.

Activitatea se incadreaza la multiple posibilitati de finantare prin programele europene si
guvernamentale.







